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INTRODUCCION 

La prueba del azul de metileno o reductasa es obligatoria en todas las 
plantas lecheras como medida de la calidad bacteriológica de la leche. De 
acuerdo con las horas de reductasa se paga el. subsidio lechero, ya que se su· 
pone que una leche con menos de dos horas de reductasa, si es caliente, o 
con menos de cuatro horas, si es fría, está tan contaminada bacteriológica· 
mente que no debe percibir el subsidio. El objetivo del presente trabajo fué 
estudiar la verdadera relación entre el valor de redudasa y el número de 
microorganismos existentes en la leche. 

MATERIALES Y METODOS 

A 50 muestras de leche cruda de diferentes haciendas (principalmente de 
la Granja Experimental de la Facultad de Agronomía) se les determinó su 
poder reductor y el número de microorganismos existentes. Los métodos 
utilizados fueron los recomendados por la América Public Health Associa· 
tion (1). 

* (Recibido: 19·9·68) 

** Estudiantes del Cuarto Año de la Facultad de Agronomla, LUZ. 
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CUADRO N° 1 


Valor de reductasa y población microbiana de las muestras analizadas 


Contaje Contaje 
Muestra Tiempo Total Muestra Tiempo Total 

N° Bacterias/m!. N° Bacterias/mlo 

1 15 mino 70.000.000 26 5h.30 mino 2.050.000 
2 1h.15 " 3.750.000 27 5h.30 " 750.000 
3 2h.00 " 400.000 28 5h.30 " 500.boo 
4 2h.00 " 1.200.000 29 5h.30 " 20.000 
5 3h.00 " 450.000 30 5h.30 " 1.200.000 
6 3h.00 " 300.000 31 6h.00 " 110.000 
7 311.30 " 50.000 32 6h.00 " 40.000 
8 3h.30 " 200.000 33 6h.00 " 370.000 
9 3h.30 " 15.000.000 34 6h.00 " 450.000 

10 3h.00 " 100.000 36 6h.30 " 200.000 
12 4h.00 " 300.000 37 6h.30 " 200.000 
13 4h.00 " 1.000.000 38 6h.30 " 30.000 
14 4h.00 " 15.000 39 7h.00 " 15.000 
15 4h.00 " 100.000 40 7h.00 " 80.000 
16 4h.00 " 4.230.000 41 7h.30 " 120.000 
17 4h.30 " 250.000 42 7h.00 " 350.000 
18 4h.30 " 340.000 43 8h.00 " 15.000 
19 4h.30 " 7.300.000 44 8h.00 " 30.000 
20 5h.00 " 3.200.000 45 8h.00 " 10.000 
21 5h.00 " 1.400.000 46 8h.00 " 270.000 
22 5h.00 " 2.000.000 47 8h.30 " 50.000 
23 5h.00 " 550.000 48 8h.30 " 50.000 
24 5h.00 " 230.000 49 9h.00 " 400.000 
25 5h.00 " 70.000 50 9h.00 " 15.000 
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RESULTADOS Y DISCUSION 

Los resultados Sp ('xpon('n \'n pI Cuadro 1 yen la Figura 1. 

Indudahlempntl' que' ('1 núnwfo dI' mu('stra~ ('5 peqw'ño, pPrO aparpntí'­
mente pxisU> p¡¡casa ¡-pladón pnlf(' pi valor dp n'duclasa V la calidad baeLefio­
¡ógicH ,1<, la [pd/(' analizada. . 

Vpmos pn (>, Cuadro 1 ((l\(> hay !('{'hps con 5 horas dI' rpdudasa quP iíenpl1 
más haclprias qU(' algunas ('on 2 horas dI' wdu('('iún, considpfándosp las pri­
meras d(~ hupna ('alidad y las spgundas inaeepLabl(~s, lo cual ps incorrecto. 

Cuando el trahajo pslaba ('n su fas(' final Poffe (\t al. (2) puhlicaron un 
trabajo similar al IJI'ps('nü', pNO ellos usaron 1.000 mupstras y llegaron a 
conclusionf's similar!'s. 1<;n dicho trahajo SI' en(:onLró <¡Uf' una ledw eon 10 
millones de had('rias por mi. pued(' temer lo mismo eero horas quP cuatro 
horas de valor dí' rf'ductasa eon una moda dp 1.6 horas. Una leche con un 
millón dp haderias puedf~ lenl'r un valor dí' rpduelasa qupvaría pntr<° 1,7 Y 
6,4 horas con una frecueneia máxima dI' ~ horas; y por último, <'n una leclw 
con cien mil bacterias por mI. (~1 tipmpo de fpduceión varía pntrp 4,1 y 8,8 
horas, con una moda de 5,4 horas. 

Simonart, citado por los mismos automs, demostró qU(~ las lechps con ele­
vado número di~ [(~ueocitos (de vacas quP padecen mastitis) tenían valores de 
reducción más prolongados que la leche de animales sanos. 

CONCLUSIONES 

De este trabajo, dada la importancia económica del mismo, es evidente la 
necesidad de un estudio más amplio del problema. El valor de reductasa es 
sólo un Índice orientador de la calidad bacteriológica de la leche, pero nunca 
nos indica su verdadero valor sanitario. Se deberían usar métodos más 
exactos (como el contaje directo) para determinar la calidad bacteriológica 
de la leche. 
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